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KREMOVA HOUBOVA POLEVKA

Priprava: 15 minut

Uareni: 30 minut

KREMOVA
HD_UEEIUFI FDLEL!HIFI

Houbova polévka je symbolem Minecraftu. Dobije vam energii.
Ve hte ji pripravite tak, Ze podojite kravomirku do prazdné misky.
MizZete si ji také vyrobit z hnédé houby, cervené houby a misky.

SUROVINY
pro 4 osohy

500 g Zampiont

1 I vody

1 kostka drabeZziho bujonu

1 cibule

Sal a pept

LZi¢ka masla

Na ozdobu:

Hladkolista petrzelka

4 polévkové lZice créme fraiche

NACINI

]
Vaha

Prkénko

Odmérka

Nz

Hrnec

Varecka

Mixér

Misky na servirovani
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€ POZOR NA S5LZY!

Oloupejte cibuli a rozkrojte ji na ptlku. Davejte pozor, at se nefiznete, pfi-
padné pozadejte o pomoc nékoho dospélého. Potom na prkénku nakrajej-
te cibuli na kole¢ka. Uvidite, Ze se vam do o&i nahrnou slzy.

Tip: Nasadte si plavecké bryle, abyste nebreteli. Budete v nich sice vypadat jako
bldzni, ale nebudete brecet...

© HOouBY

Na vaze odvazte 500 g hub. Peclivé
je umyjte ve dfezu a rozkrjejte na
kousky. Nemusi to byt pravidelné
tvary, vSechny se nakonec smichaji
dohromady.

© VARENI

Rozpustte IZicku masla v hrnci. KdyZ se maslo rozpusti, nasypejte do hrnce
cibuli a kousky hub. V§echno osmahnéte v hrnci, dokud cibule nezesklovati.

Odmétte litr vody, pridejte do hrnce vodu a kostku bujénu.

Obsah hrnce nechejte varit asi 20 minut.




© SERVIROVANI
]
Jakmile mate obsah hrnce uvareny, dejte ho do mixéru. PoZadejte rodice
o pomoc pfi mixovani, noZe v mixéru jsou velmi ostré a nebezpecné. Polév-
ku rozmixujte, dokud nema vhodnou konzistenci.

Rozlijte polévku do misek. Idedlné pokud jsou hranaté. Na ozdobu pfidejte
hladkolistou petrzelku (nejprve ji pofadné umyjte) a zjemnéte IZici créme
fraiche.

DOBROU CHUT!




